
Voor informatie of reserveren
bel naar 015-2785077 of mail

FacultyClub@tudelft.nl.  

Geopend van maandag t/m donderdag
van 9:30 tot 20:00,

vrijdag van 9:30 tot 16:00.
In week 52 en week 1 is de

Faculty Club gesloten. 

Proef ook de gerechten
van onze á la carte

lunch- en dinerkaart.



KERSTONTBIJT
Kom heerlijk luxe kerstontbijten in de Faculty Club! Wij 

serveren onderstaande gerechten aan tafel, zodat u en uw 

gasten zorgeloos kunnen genieten van dit uitgebreide ontbijt.  

• Ontbijtparfait met granola 

• Croissants met cranberryjam

• Fluffy pancakes met mascarponemousse 

• Kerststol

• Kerst broodkrans

• Roerei 

• Diverse broodjes met luxe beleg

LUXE KERST- EN
NIEUWJAARSBORREL

Voor een gezellige borrel ben je bij de Faculty Club aan het 

juiste adres. Met kerst en nieuwjaar bieden wij een extra 

feestelijk borrelarrangement aan, uiteraard met de culinaire 

touch die je van chef Jeremaih Teeling gewend bent. 

• Twee drankjes

• Vier luxe borrelbites

Wij schenken vanaf 17:00 uur alcoholische dranken. 

Voor 17:00 uur hebben wij diverse feestelijke alternatie-

ven beschikbaar.

De luxe kerst - en
nieuwjaarsborrel
de hele maand 
december en
januari te reserveren.

€ 15,95 p.p.

Beschikbaar van
2 december tot
en met 12 januari,
tijdens lunch en
diner.

 

 
 

2 gangen € 32,50 p.p.
  incl. aperitief.

3 gangen € 42,50 p.p.
  incl. aperitief.

4 gangen € 49,95 p.p.
  incl. aperitief.

 
Het kerstontbijt is
beschikbaar van 
9.00 uur tot 11.00 uur
van 2 december tot 
12 januari.

€ 17,00 p.p.

FEESTELIJK 2, 3 OF 4 GANGEN
KERST- & NIEUWJAARSMENU

Ook dit jaar serveert de Faculty Club weer haar traditionele kerst- & 

nieuwsjaarmenu. Kom genieten van deze culinaire ervaring en sluit het 

jaar feestelijk met elkaar af. Onderstaand menu bieden wij aan voor 

zowel lunch als diner. Heb je slechts beperkt tijd? Kies dan voor het 

tweegangenmenu! Binnen een uur serveren wij een amuse, 

hoofdgerecht en dessert met koffie of thee.

AMUSE
Hoorntje met tomatentartaar en gefermenteerde radijs

VOORGERECHT
Crème brûlée van ui

Schuim van oude kaas, gepoft mosterdzaad en zoetzure 

wortel

TUSSENGERECHT
Bietencarpaccio met geitenkaasdressing

Dungesneden chioggia bietjes met TU Delft honing, 

kapperappeltjes en een bonbon van sanshoblaadjes en 

geitenkaas

 
HOOFDGERECHT
Vegetarische Wellington

Bladerdeeg, vergeten groenten en crème van knolselderij 

DESSERT
Trifle

Stoofpeer, mascarpone, speculaas en mandarijn


